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KURZ SPATBURGUNDER

Halbtrocken, Rheinhessen
' FINGERABDRUCK DES WEINES

Rebsorte: Spatburgunder

Jahrgang: 2022

Herkunft: Rheinhessen

Qualitat: deutscher Qualitdtswein

Geschmack: halbtrocken

Inhalt: 1,01

Allergene: enthalt Sulfite

Art. Nr.: 01D
Weinart: Rotwein -
Alkohol: 12,5% Vol. KURZ
Restsiile: 14,2 g/I Spatburgunder
Saure: 5149/

Trinktemperatur: 16-18°C

@L WEINBESCHREIBUNG

- b rubinrote Farbe

Q Beerenfriichte, insbesondere Himbeere, sowie feine Schokonoten

& samtig, fruchtig und vollmundig

Tr?ﬂ SPEISETIPP

Idealer Begleiter fiir gemiitliche Abende auf der Couch und ist der ideale Begleiter zu
Fleischgerichten und Pasta.

% WISSENSWERTES

Urspriinglich aus dem Burgund stammend, erfreut sich der Spatburgunder auch in Rheinhessen
groler Beliebtheit. Karl der Grole holte diese Rebsorte einst in unsere Gegend, und heute
kénnen Sie die Friichte seiner Entscheidung in jedem Schluck dieses Weins genielen.
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Gut geschmeckt? Hier geht’s zum Wein




