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LANG RIESLING

Trocken, Rheinhessen
. FINGERABDRUCK DES WEINES

Rebsorte: Riesling

Jahrgang: 2023 ' .
Herkunft: Rheinhessen

Qualitat: Deutscher Qualitatswein

Geschmack: trocken

Inhalt: 0,751 yy
Allergene: enthalt Sulfite Riesling
Art. Nr.: 14 ‘
Weinart: Weilwein

Alkohol: 11,0% Vol.

RestsiiRe: 8,949/l

Saure: 7,79/

Trinktemperatur: 7-10°C

S{-j WEINBESCHREIBUNG

“4“ > leuchtend, helles Strohgelb mit griinen Reflexen

Q Apfel, saftigem Steinobst, Grapefruit und leichte Mineralitat

@& gut strukturiert, charmante S&ure, gepaart mit fruchtigen Aromen, spritziges Mundgefiihl

SPEISETIPP

|dealer Begleiter zu Gerichten wie Quiche, Flammkuchen, kurzgebratenem Gefliigel, hellem Fleisch und
hausgemachter Wurst oder zu traditionellen rheinhessischen Spezialitaten wie Spundekas.

17
%ﬁ WISSENSWERTES

Die Rebsorte Riesling blickt auf eine lange Tradition in Deutschland zuriick und ist seit tiber
600 Jahren hier am Rhein beheimatet. Im Jahr 1490 wurde er urkundlich in Worms erwahnt.
Auch heute ist der Riesling nach wie vor die meistangebaute Rebsorte sowohl in Rheinhessen
als auch in ganz Deutschland.

e Gut geschmeckt? Hier geht’s zum Wein
Erzeugerabfiillung - Weingut Sandwiese, Winzermeister Daniel Schafer
Fahrweg 19 - DE-67550 Worms Herrnsheim - www.sandwiese.com




